RESTAURANT

Hotel Corsica & Spa Serena
Route de Pietramaggiore - 20260 CALVI
www.hotelcorsica.fr - latavola@hotelcorsica.fr

33 (0)4.95.65.03.64



qev SOk,
[of

A
TAVOLA

RESTAURANT

\

Le Chef Samuel Neveu vous invite a découvrir notre
sclection de produits Corses en provenance
de petits producteurs et fermiers locaux,

Lumbrane, apiculteur (miel AOP), Thierry Bras-Florek

Lumio

A Merula, oléiculteur, Francois Adreani,
Folelli

Clos Calvese, agricultrice, Florence Tapias et Palma Pons,
Calvi

Aziana, charcuterie corse, Claude et Sauveur Nunzi,
Bastelica

Orsini, confiture artisanale, Domaine Orsini,
Calenzana

Otrtavi, Antoine Ottavi, fromager/affineur,
Alzitane

Bistro des Fromagers, Nicolas Studer,
Calvi

Potager de la Signoria, agriculteurs, Diogo & ribeiro,
Calvi

Boucherie Sainata, Antonin Leca
Calvi



ENTRE MAQUIS & MEDITERRANEE

Canapes
Mise en bouche

Le Fois gras & La Rhubarbe
ou

La Langoustine

4 A
Le Mérou de nos cotes
ou

Le Rouget Barbet

Le Veau Corse

ou

Le Boeuf
Plateau de fromage affinés Corse
Pre dessert
La Fraise & la Nepita

ou

La Cerise & la Verveine

MENU INITIATION EN 3 SERVICES 95€ o

MENU DECOUVERTE EN 5 SERVICES 125€

N

MENU EXPERIENCE EN SERVICES 155€
par



BETWEEN THE MAQUIS ¢ THE
MEDITERRANEAN

Canapes
Mise en bouche

Le Fois gras & Rhubarbe
or
Langoustine
Locally Caught Grouper

or
Red Mullet
Corsican Veal

or

Beef

Selection of Matured Corsican Cheeses
Pre-dessert
Strawberry & Wild Corsican Mint (Népita)
or

Cherry & Verbena

INITIATION MENU 95€
125€

DISCOVERY MENU

155€

3 COURSES

s COURSES R

7 COURSES .

EXPERIENCE MENU
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