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L e  C h e f  S a m u e l  N e v e u  v o u s  i n v i t e  
à  d é c o u v r i r  n o t r e  s é l e c t i o n  

d e  p r o d u i t s  C o r s e s  e n  p r o v e n a n c e  
d e  p e t i t s  p r o d u c t e u r s  e t  f e r m i e r s  l o c a u x .

Hôtel Corsica & Spa Serena *****
 Route de Pietramaggiore - 20260 CALVI

www.hotelcorsica.fr - latavola@hotelcorsica.fr
+33 (0)4.95.65.03.64

Lumbrane,  apiculteur  (miel  AOP),  Thierry  Bras-Florek 
Lumio

Nonna Rosso ,  conf i ture  art i sanale  ,  Damien Ravel  Rosso ,  
Moncale  et  Bast ia  

A Merula ,  o lé iculteur ,  François  Adreani ,  
Fole l l i  

Clos  Calvese ,  agr icultr ice ,  F lorence  Tapias  et  Palma Pons ,  
Calvi  

Aziana ,  charcuter ie  corse ,  Claude et  Sauveur  Nunzi ,  
Baste l ica

Nuciola ,  noisette  de  Cervione IGP,  
Cervione  

Corbia ,  v inaigre  art i sanal ,  Audrey  Signoret ,  
Moncale  

Ors ini ,  conf i ture  art i sanale ,  Domaine Ors ini ,  
Calenzana 

Ferme Fi l  Di  Rosa ,  producteur  de  veau t igré ,  Jacques  Abbatucci ,
Serra-Di-Ferro

Ottavi ,  Antoine  Ottavi ,  f romager/af f ineur ,  
Alzitane

Bistro  des  Fromagers ,  Nicolas  Studer ,  
Calvi

Boucher ,  Emanuel  Al legr ini  S imonett i ,  
Calvi

Potager  de  la  Signoria ,  agr iculteurs ,  Diogo & r ibeiro ,  
Calvi



Suprême de  pou le t  f e rmier  gr i l l é ,  
s e rv i  avec  f r i t e s  e t  sa lade

22€

26€

39€

29€

C A R T E  D U
D E J E U N E R

A  T E R R A

P E R  C U M I N C I À

Toutes  nos  v iandes  sont  d ’ or ig ine  Corse  e t  UE
Taxes  & Serv ice  compr i s

Le c lub sandwich poulet ,  
servi  avec  f r i te s  e t  sa lade

Assiet te  de  melon et  jambon Corse  

Salade  César  au poulet

26€

26€

28€

28€

36€x12€18€x6Huitre  de  l ’Etang de  Diane

Planche  de  charcuter ies  corse

Ass ie t te  de  saumon fumé

Fi l e t  de  bœuf
serv i  avec  f r i t e s ,  sa lade  e t  sauce  barbecue

Tomates  déc l inée s  en  t ro i s  cou leurs ,
burrata  crémeuse  e t  pe s to  au  bas i l i c



U  M A R E

A  P A S T A

P E R  F I N I S C E

Ass i e t t e  de  me lon  e t  pas tèque  

Ass i e t t e  de  f ru i t s  f ra i s  coupés

Glace s  e t  sorbet s  ( la  bou le )

N ’hés i t e z  pas  à  demander  nos  par fums  

Al  pomodoro  au  Bas i l i c  

Al  pe s to  

Bo lognai se  

Fish  and ch ips  25€

23€

23€

24€

 16€par  100gr

16€

3 .50€

16€

Poi s son ,  gr i l l é ,  s e lon  arr ivage
sauce  v i erge  e t  l égumes  de  sa i son  gr i l l é s





C h e f  S a m u e l  N e v e u  i n v i t e s  y o u  
t o  d i s c o v e r  o u r  s e l e c t i o n  o f  C o r s i c a n  p r o d u c t s

f r o m  s m a l l  l o c a l  p r o d u c e r s  a n d  f a r m e r s .

Hôtel Corsica & Spa Serena *****
Route de Pietramaggiore - 20260 CALVI

www.hotelcorsica.fr - latavola@hotelcorsica.fr
+33 (0)4.95.65.03.64

Lumbrane ,  honey beekeeper  AOP,  Thierry  Bras  Florek,  
Lumio

Nonna Rosso ,  homemade jam,  Damien Ravel  Rosso ,  
Moncale  e t  Bas t ia  

A Merula ,  o l ive  producer ,  François  Adreani ,  
Fole l l i  

Clos  Calvese ,  farmer ,  F lorence  Tapias  et  Palma Pons ,  
Calv i  

Aziana ,  cors ican charcuter ie ,  Claude et  Sauveur  Nunzi ,  
Baste l i ca

Nuciola ,  haze lnut  from Cervione IGP,  
Cervione  

Corbia ,  homemade v inegar ,  Audrey  Signoret ,  
Moncale  

Orsini ,  homemade jam,  Domaine Orsini ,  
Calenzana 

Ferme Fi l  Di  Rosa ,  producer  of  t iger  vea l ,  Jacques  Abbatucci ,
Serra-Di-Ferro

Ottavi ,  cheese  maker  and ref iner ,  Antoine  Ottavi ,  
Alzitane

Bistro  des  Fromagers ,  Nicolas  Studer ,  
Calvi

Boucher ,  Emanuel  Al legr ini  S imonett i ,  
Calvi

Potager  de  la  Signoria ,  Diogo & Ribeiro ,  
Calvi ,  agr iculteurs  



Plate  o f  melon and Cors ican ham

 
39€

26€

28€

22€

LUNC
H

MENU

A  T E R R A

P E R  C U M I N C I À

Al l  our  meats  are  o f  Cors i can  and EU or ig in
Taxes  & Serv ice  inc luded

26€

Smoked sa lmon

Chicken Ceasar  sa lad

Organic  tomatoes  dec l ined in  three  ways ,  
creamy burrata ,  bas i l i c  pes to  

Cors ican charcuter ie  board

28€

26€

28€

Bee f  t ender lo in ,  
s e rved  wi th  ch ips ,  sa lad  and barbecue  sauce

Chicken  c lub  sandwich   
s e rved  wi th  f r i e s  and  sa lad

Gri l l ed  f r ee -range  ch i cken  breas t ,  
s e rved  wi th  ch ips  and  sa lad



A  P A S T A

U  M A R E

P E R  F I N I S C E

Melon  and watermelon  p lat t er  

I ce  c reams  and sorbet s  (per  s coop)
(Fee l  f r ee  to  ask  about  our  avai lab le  f lavors )

Al  pomodoro  wi th  bas i l  

Al  pe s to  

Bo lognese

F i sh  and ch ips  25€

23€

23€

24€

16€ 

16€per  100gr

3 .50€

Gri l l ed  f i sh  accord ing  to  ava i lab i l i ty  s erved
virg in  sauce ,  and  gr i l l ed  s easonal
vege tab le s

Cutted  f r e sh  f ru i t  p la te 16€ 


