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RESTAURANT

¢ Chef Samuel Neve
d pouu‘ir notre s¢ slection de produits

Corses en provenance d@ petits

producteurs et fermiers locaux.
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Lumbrane, apiculteur miel AOP, Thierry Bras Florek, Lumio

Nonna Rosso, confiture artisanale, Damien Ravel Rosso,
Moncale et Bastia

Gourmandisula, glacier, Thierry Therond Moretti, Calvi
A Merula, ol¢iculteur, Francois Adreani, Folelli

Clos Calvese, agricultrice, Florence Tapias et Palma Pons,
Calvi

Aziana, charcuterie corse, Claude et Sauveur Nunzi, Bascelica
Nuciola, noisette de Cervione IGP, Cervione

Corbia, vinaigre artisanal, Audrey Signoret, Moncale

Orsini, confiture artisanale, Domaine Orsini, Calenzana

Ferme Fil Di Rosa, producteur de veau tlgre ]acques
Abbatucci, Serra- D1 Ferro

Hotel Corsica & Spa Serena
Route de Pietramaggiore - 20260 CALVI
www.hotelcorsica.fr - latavola@hotelcorsica.fr
33(0)4.95.65.03.64
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PER CUMINCIA

Assiette de melon et jambon Corse

Planche de charcuceries corse, qualite fermiere de
I’Aziana a Bastelica

Assiette de saumon fume

Tomates declinées en trois couleurs, burrata
/ 7 e
crémeuse, pesto au basilic

Salade César au poulet

A TERRA

Le club sandwich poulet

Burger du Corsica, a la tomme Corse et coppa

Veau corse grille, frites salades et sauce béarnaises.

Supréme de pouletdfermier grille, servi
avec frites et sala

Toutes nos viandes sont d’origine Corse et UE
Taxes & Service compris



U MARE

Fish and chips 25€

Poisson grille selon arrivage servi avec
tomate coeur de boeuf du jardin, sucrine et par 100gr 16€
sauce vierge

A PASTA

Al pomodoro au Basilic 23€
Al pesto 23€
Bolognaise 24€
Creme truffee 35€

PER FINISCE

Assiette de melon et pasteque 16€
Assiette de fruits frais coupés 16€
Desserts glacés 18€
Tiramisu Canistrelli 18€
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DESSERTS GLACES

LA DOUCEUR

Creme glacee pistache d'Iran - Sorbet plein fruit

framboise 50% - Coulis de Granade - Streusel

Praline - Chocolat noir grue de Cacao

LE MYSTERE

Créme glacée vanille intense - Creme glacée

noisettes de Cervione - Caramel beurre sale -

Streusel Praline - Chocolat noisettes croquantes

LE GOURMAND ,f;((
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3 chocolats - creme glacée chocolat au lait et \

i

’ L'EXOTIQUE
/ Creme glacée noix de coco - Sorbet plein fruit

mangue Alphonso 50% - Coulis fruit de la passion

chocolat noir - croustillant chocolatr blanc ;‘/

- Streusel Praline - Chocolat blanc coco



