
L e  C h e f  S a m u e l  N e v e u  v o u s  i n v i t e  à
d é c o u v r i r  n o t r e  s é l e c t i o n  d e  p r o d u i t s

C o r s e s  e n  p r o v e n a n c e  d e  p e t i t s
p r o d u c t e u r s  e t  f e r m i e r s  l o c a u x .

Lumbrane ,  apiculteur  miel  AOP,  Thierry  Bras  Florek,  Lumio

Nonna Rosso ,  conf i ture  art i sanale ,  Damien Ravel  Rosso ,
Moncale  e t  Bas t ia

Gourmandisula ,  g lac ier ,  Thierry  Therond Morett i ,  Calv i

A Merula ,  o lé iculteur ,  François  Adreani ,  Fole l l i

Clos  Calvese ,  agr icultr ice ,  F lorence  Tapias  et  Palma Pons ,
Calv i

Aziana ,  charcuter ie  corse ,  Claude et  Sauveur  Nunzi ,  Baste l i ca  

Nuciola ,  noisette  de  Cervione IGP,  Cervione

Corbia ,  v inaigre  art i sanal ,  Audrey  Signoret ,  Moncale

Orsini ,  conf i ture  art i sanale ,  Domaine Orsini ,  Calenzana

Ferme Fi l  Di  Rosa ,  producteur  de  veau t igré ,  Jacques
Abbatucci ,  Serra-Di-Ferro

Hôtel Corsica & Spa Serena
Route de Pietramaggiore - 20260 CALVI

www.hotelcorsica.fr  -  latavola@hotelcorsica.fr
+33 (0)4.95.65.03.64



Burger  du Cors ica ,  à  la  tomme Corse  e t  coppa  28€

 38€

C A R T E  D U
D E J E U N E R

P E R  C U M I N C I À

Veau cor se  gr i l l é ,  f r i t e s  sa lades  e t  sauce  béarnai se s .

Toutes  nos  v iandes  sont  d ’ or ig ine  Corse  e t  UE
Taxes  & Serv ice  compr i s

 22€

 26€

 28€

 26€

 32€

 29€

Assiet te  de  melon et  jambon Corse

Le  c lub sandwich poulet

Salade  César  au poulet  

Tomates  déc l inées  en  tro i s  couleurs ,  burrata
crémeuse ,  pes to  au bas i l i c

Planche  de  charcuter ies  corse ,  qual i té  f ermière  de
l ’Az iana à  Baste l i ca

Suprême de  pou le t  f e rmier  gr i l l é ,  s e rv i  
avec  f r i t e s  e t  sa lade

A  T E R R A

 26€Assiet te  de  saumon fumé



P E R  F I N I S C E

A  P A S T A

 16€

 25€

U  M A R E

Fish  and ch ips

 2 3€

 23€

 24€

 35€

 16€

 16€

 18€

 18€

Poi s son  gr i l l é  s e lon  arr ivage  s erv i  avec
tomate  cœur  de  bœuf  du  jard in ,  sucr ine  e t
sauce  v i erge

Al  pomodoro  au  Bas i l i c

Al  pe s to

Bo lognai se

Crème t ru f f ée

Ass i e t t e  de  me lon  e t  pas tèque  

Ass i e t t e  de  f ru i t s  f ra i s  coupés

Des ser t s  g lacé s  

Tiramisu Canistre l l i

par  100gr



L E  M Y S T E R E

D E S S E R T S  G L A C É S

L ' E X O T I Q U E  

3 chocolats - crème glacée chocolat au lait et
chocolat noir - croustillant chocolat blanc

L E  G O U R M A N D

Crème glacée noix de coco - Sorbet plein fruit  
mangue Alphonso 50% - Coulis fruit de la passion

- Streusel Praline - Chocolat blanc coco

Crème glacée vanille intense - Crème glacée
noisettes de Cervione - Caramel beurre salé -

Streusel Praline - Chocolat noisettes croquantes

L A  D O U C E U R
Crème glacée pistache d'Iran - Sorbet plein fruit
framboise 50% - Coulis de Granade - Streusel
Praline - Chocolat noir grue de Cacao


