
L e  C h e f  S a m u e l  N e v e u  v o u s  i n v i t e  à
d é c o u v r i r  n o t r e  s é l e c t i o n  d e  p r o d u i t s

C o r s e s  e n  p r o v e n a n c e  d e  p e t i t s
p r o d u c t e u r s  e t  f e r m i e r s  l o c a u x .

Lumbrane ,  apiculteur  miel  AOP,  Thierry  Bras  Florek,
Lumio

Nonna Rosso ,  conf i ture  art i sanale ,  Damien Ravel  Rosso ,
Moncale  e t  Bas t ia

Gourmandisula ,  g lac ier ,  Thierry  Therond Morett i ,  Calv i

A Merula ,  o lé iculteur ,  François  Adreani ,  Fole l l i

Clos  Calvese ,  agr icultr ice ,  F lorence  Tapias  et  Palma
Pons ,  Calv i

Aziana ,  charcuter ie  corse ,  Claude et  Sauveur  Nunzi ,
Baste l i ca  

Nuciola ,  noisette  de  Cervione IGP,  Cervione

Corbia ,  v inaigre  art i sanal ,  Audrey  Signoret ,  Moncale

Orsini ,  conf i ture  art i sanale ,  Domaine Orsini ,  Calenzana

Ferme Fi l  Di  Rosa ,  producteur  de  veau t igré ,  Jacques
Abbatucci ,  Serra-Di-Ferro

Hôtel Corsica & Spa Serena
Route de Pietramaggiore - 20260 CALVI

www.hotelcorsica.fr  -  latavola@hotelcorsica.fr
+33 (0)4.95.65.03.64



P E R  C U M I N C I À

U  M A R E

C A R T E  D U  D I N E R

La Langoust ine  en tro i s  façons
-Cuite  ent ière ,  ge lée  de  cédrat ,  mousse l ine  de  cé ler i ,  crème  
de  langoust ine  
-Crue  en tartare ,  cédrat  conf i t
-Bisque  de  langoust ine  en sorbet

Po i s son  gr i l l é  s e lon  arr ivage  
s erv i  avec  l égumes  de  sa i son

38€

l e s  100g

l e s  100g 21€

16€

41€

39€

32€

La Sér io le  marbrée  au nor i ,  sa lade  de  coque  e t  sa l i corne ,
v inaigret te  à  la  bonite

Le  Foie  gras ,  marbré  à  la  cer i se ,  amande et  br ioche
feui l l e tée

Le  Maquereau ,  gr i l l é  à  la  f lamme,  e s tragon et  f enoui l

Le  rouget  façon  boui l laba i s s e ,  pommes  de  t erre
fondante s ,  f enoui l  conf i t  

Le  maigre  conf i t  à  l ’ hu i l e  de  capuc ine ,  bonbon de  b l e t t e  
f ève s ,  condiment  a i l  no i r

Langouste  sur  commande

36€

34€



Le  boeuf ,  gr i l l é  au  b inchotan ,  c rème  d ’ é cha lo te  
é cha lote s  conf i t e s  au  jus ,  c romesqui s  de  moe l l e
purée  d ’har i co t  pa impola i s ,  jus  de  boeuf  rédui t

A  T E R R A

44€ 

P E R  F I N I S C E

Fromage  t ravai l l é ,  c rémeux de  Cas inca ,  g lace  au  mie l
mai son ,  f i gue  f ra î che

18€

18€

18€

24€

18€

47€ 

41€ 

Le  f ru i t  rouge ,  c rème  de  nougat ,  é c la t  de  mer ingue
cou l i s  de  f ru i t s  rouges ,  sorbe t  f ramboi se  mai son

Le  tout  mie l ,  déc l ina i son  en  s ix  façons  autour  du  mie l  de
châta ign ier  cor se

Le  choco lat ,  c rémeux choco lat  au  la i t ,  c rumble  aux
cook ie  g lace  choco lat  b lanc   

Ass i e t t e  de  f romages  cor se s

L ’agneau en  deux  façons :
-La  se l l e  en  canon,  cébet te  rô t i e ,  c rème  de  champignons
-L ’ épaule  en  conf i t ,  no i s e t t e  de  Cerv ione  
  mousserons  sautés ,  jus  d ’agneau

Le  lap in ,  râb le  farc i ,  Carpacc io  d ’a sperges  ver te s   
a sperges  b lanches  rô t i e s  au  b inchotan ,  c i t ron  no ir  d ’ I ran
jus  de  lap in  



C i ò  c h ì  d à  b o n  o d o r a t u  
h è  b o n u  a n c u  à  u  p a l a t u

MENU
DÉGUSTAT ION

Mise  en  bouche  

Ser io l e  
marbrée  au  nor i ,  sa lade  de  coque  e t  sa l i corne ,  v ina igre t t e  à  la  boni t e    

Foie  Gras
marbré  à  la  cer i s e ,  amande  e t  br ioche  f eu i l l e t ée

Le  Maigre
 Conf i t  a  l ’ hu i l e  de  capuc ine ,  bonbon de  b l e t t e ,  f ève s  e t  condiment  a i l  no i r

Fi l e t  de  bœuf
Gri l l é  au  b inchotan  crème  d ’ é cha lo te  e t  é cha lo te s  conf i t e s  au  jus ,  c romesqui s  de  moe l l e ,  purée

d ’har i co t  pa impola i s ,  ju s  de  bœuf  rédui t  

Fromage  t ravai l l é  
crémeux de  Cas inca ,  g lace  au  mie l  mai son ,  f i gue  f ra i che

ou  

Ass i e t t e  de  f romages
A Cas inca ,  U Pecur inu ,  Tomme Corse

Le  choco lat  
Crémeux choco lat  au  la i t , c rumble  aux  cook ie ,  g lace  choco lat  b lanc  

1 6 5€
par  per sonne

E N  7  S E R V I C E S



V O Y A G E  A  T R A V E R S
L E  M A Q U I S  C O R S E

1 1 0 €
par  per sonne

E N  5  S E R V I C E S

E V E I L L E Z  V O S  S E N S  G R Â C E  A  N O S  P R O D U I T S
C O R S E S  D E  S A I S O N  À  T R A V E R S  C E  M E N U

I N S P I R É  P A R  N O T R E  C H E F  S A M U E L  N E V E U .


