
Hôtel Corsica & Spa Serena *****
Route de Pietramaggiore - 20260 CALVI

www.hotelcorsica.fr  -  latavola@hotelcorsica.fr
+33 (0)4.95.65.03.64



Canapés
-

Mise  en  bouche  

Le  Fo i s  gras  & La Rhubarbe
ou 

La  Langoust ine  
-

Le  Mérou de  nos  cô te s
ou

Le  Rouget  Barbet
-

Le  Veau Corse
ou

Le  Boeuf
-

Plateau de  f romage  a f f inés  Corse
-

Pré  des ser t
-

La  Fra i se  & la  Nép i ta
ou

 L ’Abr icot  & Le  Romarin

C i ò  c h ì  d à  b o n  o d o r a t u  
h è  b o n u  a n c u  à  u  p a l a t u

1 5 5 €
par  per sonne

E N  7  S E R V I C E SM E N U  E X P É R I E N C E

E N  5  S E R V I C E SM E N U  D É C O U V E R T E

E N  3  S E R V I C E SM E N U  I N I T I A T I O N

1 2 5 €
par  per sonne

9 5 €
par  per sonne

E N T R E    M A Q U I S &
M É D I T E R R A N É E



L e  C h e f  S a m u e l  N e v e u  v o u s  i n v i t e  
à  d é c o u v r i r  n o t r e  s é l e c t i o n  

d e  p r o d u i t s  C o r s e s  e n  p r o v e n a n c e  
d e  p e t i t s  p r o d u c t e u r s  e t  f e r m i e r s  l o c a u x .

Lumbrane,  apiculteur  (miel  AOP),  Thierry  Bras-Florek 
Lumio

Nonna Rosso ,  conf i ture  art i sanale ,  Damien Ravel  Rosso ,  
Moncale  et  Bast ia  

A Merula ,  o lé iculteur ,  François  Adreani ,  
Fole l l i  

Clos  Calvese ,  agr icultr ice ,  F lorence  Tapias  et  Palma Pons ,  
Calv i  

Aziana ,  charcuter ie  corse ,  Claude et  Sauveur  Nunzi ,  
Baste l ica

Nuciola ,  noisette  de  Cervione IGP,  
Cervione 

Corbia ,  v inaigre  art i sanal ,  Audrey  Signoret ,  
Moncale  

Ors ini ,  conf i ture  art i sanale ,  Domaine Ors ini ,  
Calenzana 

Ferme Fi l  Di  Rosa ,  producteur  de  veau t igré ,  Jacques  Abbatucci ,
Serra-Di-Ferro

Ottavi ,  Antoine  Ottavi ,  f romager/af f ineur ,  
Alz i tane

Bistro  des  Fromagers ,  Nicolas  Studer ,  
Calv i

Boucher ,  Emanuel  Al legr ini  S imonett i ,  
Calv i

Potager  de  la  Signoria ,  agr iculteurs ,  Diogo & r ibeiro ,  
Calv i
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	E N T R E    M A Q U I S & M É D I T E R R A N É E
	Ciò chì dà bon odoratu  hè bonu ancu à u palatu
	Canapés - Mise en bouche
	Le Fois gras & La Rhubarbe ou  La Langoustine  - Le Mérou de nos côtes ou Le Rouget Barbet - Le Veau Corse ou Le Boeuf - Plateau de fromage affinés Corse - Pré dessert - La Fraise & la Népita ou  L’Abricot & Le Romarin
	MENU INITIATION
	EN 3 SERVICES

	95€
	125€
	EN 5 SERVICES
	MENU DÉCOUVERTE
	EN 7 SERVICES
	MENU EXPÉRIENCE

	155€

	Le Chef Samuel Neveu vous invite  à découvrir notre sélection  de produits Corses en provenance  de petits producteurs et fermiers locaux.
	Lumbrane, apiculteur (miel AOP), Thierry Bras-Florek  Lumio
	Nonna Rosso, confiture artisanale, Damien Ravel Rosso,  Moncale et Bastia
	A Merula, oléiculteur, François Adreani,  Folelli
	Clos Calvese, agricultrice, Florence Tapias et Palma Pons,  Calvi
	Aziana, charcuterie corse, Claude et Sauveur Nunzi,  Bastelica
	Nuciola, noisette de Cervione IGP,  Cervione
	Corbia, vinaigre artisanal, Audrey Signoret,  Moncale
	Orsini, confiture artisanale, Domaine Orsini,  Calenzana
	Ferme Fil Di Rosa, producteur de veau tigré, Jacques Abbatucci, Serra-Di-Ferro
	Ottavi, Antoine Ottavi, fromager/affineur,  Alzitane
	Bistro des Fromagers, Nicolas Studer,  Calvi
	Boucher, Emanuel Allegrini Simonetti,  Calvi
	Potager de la Signoria, agriculteurs, Diogo & ribeiro,  Calvi


